MENU FRANCAIS
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%7 RASSIETTE GRILLEE WALZL
Baoeuf, poulet, porc, bacon et saucisses
Frites maison
Sauce cocktail et beurre aux herbes (AGLM)
€ 32,00

7 RAGOUT CREMEUX D'ABATS DE VEAU
Servi avec des quenelles de pain (ACGL)
€ 20,00

) TAGLIATA DE RUMSTECK DE BCGEUF ALPIN
Roquette, tomates cerises
Vinaigrette balsamique, parmesan
Pommes de terre au romarin (ACGLM)
€ 30,00

2> ROTI DE CHEVREUIL DE NOTRE PROPRE TERRITOIRE DE
CHASSE
Jus de canneberges, panais braisés
Qunelles de bacon maison (ACGLM)
€ 32,00

Pour tout changement de plat d'accompagnement, un montant de 1,50 € sera facturé.

Allergen information according to codex recommendation: Our meals contain "Grains containing gluten, eggs, soy" A = Cereals
containing gluten / B = crustaceans / C = eggs /
D = fish / E = peanuts / F = soybeans / G = milk or lactose / H = edible nuts /
L = celery /M = mustard / N = sesame / O = sulphites / P = lupins / R = molluscs




MENU FRANCAIS

Enlrses

) SALADE CESAR
Cceurs de laitue, sauce César
Crodtons a l'ail, copeaux de parmesan, crevettes grillées (ACBGLM)
€ 24,00

~/ TARTARE DE BGEUF D'ALPAGE
aux oignons marinés
& toast au beurre (AGLM)
24,00 €
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.7 SOUPE A LA CREME DE POTIRON
aux graines de potiron grillées et a I'huile de pépins de potiron (AGL)
€ 10,90

7 BOUILLON DE BGEUF CORSE
avec crépes emincees (ACGL) ou quenelle de
fromage pressé (ACGLM)
9,80 €

7 TRILOGIE DE SOUPES WALZL
(quenelle au lard, semoule, foie) (ACGL)
9,80 €

Pour tout changement de plat d'accompagnement, un montant de 1,50 € sera facturé.

Allergen information according to codex recommendation: Our meals contain "Grains containing gluten, eggs, soy" A = Cereals
containing gluten / B = crustaceans / C = eggs /
D = fish / E = peanuts / F = soybeans / G = milk or lactose / H = edible nuts /
L = celery /M = mustard / N = sesame / O = sulphites / P = lupins / R = molluscs
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) SCHLUTZKRAPFEN (PATES FARCIES)
AU FROMAGE GRIS
Vinaigre d'abricot
Beurre de noix, chips de pomme, pousses de radis(ACG)
€ 23,00

) ASSIETTE DE SPECIALITES « DER WALZL »
“kasnocken", boulettes aux épinards,
schlipfkrapfen du Tyrol oriental,
beurre aux noix et parmesan (ACGL)

23,00 €

2 THON VEGETALIEN
(Pastéque) S
Sauce curry thai au lait de coco
Riz basmati, feves de soja vertes (AL)
€ 21,00

> GNOCCHIS DE POMMES DE TERRE A LA
TRUFFE \jez
Champignons bio du Tyrol S
Creme d'épinards et de noix de cajou (A)
€ 20,00

Pour tout changement de plat d'accompagnement, un montant de 1,50 € sera facturé.

Allergen information according to codex recommendation: Our meals contain "Grains containing gluten, eggs, soy" A = Cereals
containing gluten / B = crustaceans / C = eggs /
D = fish / E = peanuts / F = soybeans / G = milk or lactose / H = edible nuts /
L = celery /M = mustard / N = sesame / O = sulphites / P = lupins / R = molluscs
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7 ESCALOPE DE PORC

avec salade de pommes de terre & airelles (ACGHLM)
€ 20,00

) ESCALOPE VIENNOISE DE VEAU DE LAIT

avec salade de pommes de terre
& airelles (ACGHLM)
€ 31,00

Z2POULET PANE CUIT AU FOUR

avec salade de pommes de terre et mache
& sauce tartare (ACGLM)
€ 30,00

:Y/ CORDON BLEU FERMIER
Garniture : fromage de montagne, bacon et oignons
et salade composée (ACGLM)
€ 28,00

~2 ROTI DE BCEUF AUX OIGNONS (BGEUF ALPIN)

spatzle au beurre faits maison
& salade mixte (ACGLM)
€ 35,00

7 FILET DE TRUITE GRILLE

au beurre d'amandes avec pommes de terre
persillées & salade verte (ADGLM)
€ 33,50

Pour tout changement de plat d'accompagnement, un montant de 1,50 € sera facturé.

Allergen information according to codex recommendation: Our meals contain "Grains containing gluten, eggs, soy" A = Cereals
containing gluten / B = crustaceans / C = eggs /
D = fish / E = peanuts / F = soybeans / G = milk or lactose / H = edible nuts /
L = celery /M = mustard / N = sesame / O = sulphites / P = lupins / R = molluscs




MENU FRANCAIS

Desserl

7 PANNA COTTA AU ROMARIN
Abricots flambés, croquant aux amandes(AG)
€ 14,00

W GATEAU AU CCEUR FONDANT AU CHOCOLAT
Compote de prunes, glace a la vanille(ACG)
€ 14,00

£y BEIGNET DE KIRCHTAG
3 beignets
(ACGH)
€ 14,00

Nous sommes fiers...
De raffiner les produits frais et exquis de nos fermes régionales

et de les servir a nos chers hotes sous forme de délicieux repas.
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Pour tout changement de plat d'accompagnement, un montant de 1,50 € sera facturé.

Allergen information according to codex recommendation: Our meals contain "Grains containing gluten, eggs, soy" A = Cereals
containing gluten / B = crustaceans / C = eggs /
D = fish / E = peanuts / F = soybeans / G = milk or lactose / H = edible nuts /
L = celery /M = mustard / N = sesame / O = sulphites / P = lupins / R = molluscs

In our kitchen we process some of the allergens listed above. Despite conscientious handling of the food, cross - contamination
cannot be completely excluded.
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